Cafeteria/ Mensa/ Imbiss
im Studienseminar

Montag, 13. April 2026 Donnerstag, 16. April 2026
Zusatz- SCHUL- SASTE-
Montag : 13.04.26 Stoffe  Aliergene |~ PREISE CREISE
> Leberkdse ( Schwein ) in der Semmel > 6 200€ 200€
> Pizzaschnitte "Margherita" e, 7 250€ 250€
TG E1,J
M1 > Kdsespdtzle mit Rostzwiebel Be1, 7 440€ 480€
m2 Chilli con Carne mit Semmel E1,J
und Salat G,J 490€ 550€
Dienstag : 14.04.26
SU > GrieBnockerlsuppe ez 130€ 150€
176G > Kartoffelknodel mit Entensofle El 330€ 360€
M1 < Gebackener Camembert auf gem. Salat B.ets 440€ 480€
m4 > 1/4 gegrillte Ente mit Knodel EL
und Blaukraut 560€ 6,30€
Mittwoch: 15.04.26
> Schweineschnitzel in der Semmel 6 300€ 3,00€
> Pizzaschnitte "Margherita" e,7 250€ 250€
TG > Spdtzle mit Sofle e,7 3,30€ 360€
M1 > Gebackene Pancakes mit Apfelmus Be,7 440€ 480€
M2 > Schweinebraten E1,J
mit Spdtzle und Salat cJ 490€ 550€
Donnerstag 16.04.26
SU > Gemlisesuppe E1 130€ 150€
TG
m1 > Maccaroni mit Paprikarahmsofe erLe2,s 440€ 480€
m2 > Hdhnchenschnitzel "Wiener Art" E1
mit Pommes frites und Salat cJ 490€ H550€

VEGANE GERICHTE: >>> mit griiner Farbe geschrieben
VEGETARISCHE GERICHTE: >>> mit oranger Farbe geschrieben

Anderungen vorbehalten Il

Aufgrund der Zubereitung von verschiedenen Gerichten in der Kiiche, kbnnen Spuren von
Allergenen enthalten sein ( Gluten, Milch, Ei, Senf, Soja, Sellerie, Niisse ).

Guten Appetit!

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZE

< = mit Antioxidationsmittel # = mit Geschmacksverstarker
* = mit NitritpOkelsalz ° mit Konservierungsstoff + = mit Stabilisator/ Phosphat
ALLERGENE

A=Krebstiere B=Eier C=Soja D=Erdnisse E1=Glutenhaltige Getreide-Weizen E2= Glutenhaltige Getreide-Griel
E3 = Glutenhaltige Getreide-Roggen E4 = Glutenhaltige Getreide-Dinkel =~ F=Fisch G=Senf H=Sellerie N=Lupinen
I=Schwefeldioxid und Sulfit J=Milch K=Weichtiere L=Sesamsamen M1=Haselnlisse M2 =Walnisse M3= Mandeln




