Cafeteria

Im Studienseminar

Montag, 14. Mai 2018 Donnerstag, 17. Mai 2018
SCHUL-  GASTE-
Montag : 14.05.18 Zusatz- Stoffe Allergene  PREISE ~ PREISE
> Hausgem. Kartoffelsuppe s 1,00€ 100€
> Vollwert - Reis mit Rahmgemdiise El 280€ 320€
> Spaghetti " Bolognese” ( Schwein/ Rind ) e, 3,60€ 4,10€
> Alaska - Seelachsfilet mit Rahmgemdiise, E.J
dazu Vollwertreis und Salat e,6,7 420€ 480€
Dienstag : 15.05.18
7e > Hausgem. Pfannkuchensuppe s.er,; 100€ 100€
> Kartoffelknodel mit Bratensofe ;s 280€ 3,20€
6b > Frahlingsrolle mit sdfsaurer SolSe, Reis cer 360€ 410€
7e > Schweinebraten mit Knodel und Salat ceres 420€ 480€
7e > Mousse au chocolat e2,6,7 100€ 100€
Mittwoch: 16.05.18
> Maultaschensuppe ( Schwein ) eer 280€ 320€
> Djuvetschreis mit Zazikki er,;7 280€ 3,20€
> Stangenspargel mit Sc. Bearnaise und Kartoffel B.err,7y 3,60€ 410€
> Schweinegyros mit Zazikki, J
dazu Djuvetschreis und Salat e6,7 420€ 480€
Donnerstag 17.05.18
> Hausgem. Spargelsuppe cet 100€ 100€
> Geback. Gemisebagel mit gem. Salat ser,y 280€ 320€
> Erdbeerknodel in Zimtbrosel, Vanillesofle e,y 3,60€ 4,10€
> Gebackene Hahnchenkeule ( ohne Knochen ) C.EL, T
mit hausgem. Kartoffelsalat, Salat ;7 420€ 480€

VEGANE GERICHTE: »>>> mit griiner Farbe geschrieben
VEGETARISCHE GERICHTE: >>> mit oranger Farbe geschrieben

Aufgrund der Zubereitung von verschiedenen Gerichten in der Kiiche, kénnen Spuren von

Allergenen enthalten sein ( Gluten, Milch, Ei, Senf, Soja, Sellerie, Nisse ).

Anderungen vorbehalten

Guten Appetit!

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZE

< = mit Antioxidationsmittel # = mit Geschmacksverstarker
* = mit Nitritpdkelsalz ° mit Konservierungsstoff + = mit Stabilisator/ Phosphat
ALLERGENE

A=Krebstiere B=Eier C=Soja D=Erdnisse E1=Glutenhaltige Getreide-Weizen E2= Glutenhaltige Getreide-Griel3
E3 = Glutenhaltige Getreide-Roggen E4 = Glutenhaltige Getreide-Dinkel ~ F=Fisch G=Senf H=Sellerie N=Lupinen
I=Schwefeldioxid und Sulfit J=Milch K=Weichtiere L=Sesamsamen MJl=Haselnlisse M2 =Walniisse M3= Mandeln




